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Can bogazdan gelir [Nie mozna zy¢ bez jedzenia]'

STRESZCZENIE

Kuchnia turecka slynie w $wiecie jako wy$mienita, wytworna i zdrowa,
aw oczach ekspertéw zajmuje jedno z czolowych miejsc obok kuchni francu-
skiej 1 chifiskiej. Na jakosé, finezj¢ i smak tureckich potraw pracowaly poko-
lenia i to nie tylko przedstawicieli §wiata tureckiego, ale tez réznych innych
nacji, ktére na przestrzeni wickéw tworzyly wieloetniczne pafistwo osman-
skie. Mozna zatem przyjaé, ze kuchnia turecka reprezentujaca cz¢$¢ szeroko
rozumianej kultury §wiata tureckiego nie jest homogeniczna pod wzgledem
pochodzenia potraw i ich nazw. Celem niniejszego artykulu jest zwrdcenie
uwagi, z perspektywy lingwistycznej, na zagadnienie tureckiego nazewnictwa
kulinarnego i na przykladzie wybranych nazw tureckich potraw przesledze-
nie ich pochodzenia oraz struktury gramatycznej. Juz pobiezna analiza przy-
ktadowych tureckich terminéw kulinarnych pokazuje, ze cz¢$¢ z nich tworzg
sfowa rodzimego pochodzenia, inne za$ sa obcymi zapozyczeniami przysto-
sowanymi fonetycznie do potrzeb jezyka tureckiego. Niektére z przedsta-
wionych nazw zbudowane z dwéch lub wigcej wyrazéw sg formami miesza-
nymi, w ktérych jeden z elementéw jest rodzimego, tureckiego pochodzenia,
inny natomiast — obcego. Skoro zatem nazwy tureckich potraw sa swoistego
rodzaju lustrem odzwierciedlajacym wielowiekowe przenikania kulturowe,
czy mozna méwil o turecko$ci kuchni tureckiej, czy raczej nalezy ja nazwaé
kulturowo-j¢zykowym tyglem?

SEOWA KLUCZE: kuchnia turecka, terminologia kulinarna, zapozyczenia

i formy mieszane

1 Przytoczone tureckie przyslowie zaczerpnigte zostalo z Aksoy, 1988, s. 211. Przystowie to daje
kilka mozliwosci jego interpretaciji. Autorka skorzystala z jednej z trzech wersji jego thumacze-
nia podanej w Kozlowska, 2006, s. 160.

Sugerowane cytowanie: Siemieniec-Golas, E. (2022). Kulturowo-jezykowy tygiel, czyli o turec-

kich potrawach i ich nazwach. @ ® Perspektywy Kultury, 1(36), ss. 125-135. DOI: 10.35765/ 425
pk.2022.3601.09.
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ABSTRACT

A Cultural and Linguistic Melting Pot — Turkish Dishes and their Names

Turkish cuisine is world-renowned for being delicious, refined and healthy,
and in the eyes of connoisseurs it ranks alongside French and Chinese cui-
sine. Generations of people, not only from the Turkish world, but also from
other nations who formed the multi-ethnic Ottoman state over the centuries,
worked on the quality, finesse and taste of Turkish dishes. It can therefore be
assumed that Turkish cuisine, representing a part of the broader culture of
the Turkish world, is not homogeneous in terms of the origin of dishes and
their names. The purpose of this article is to highlight, from linguistic per-
spective, the issue of Turkish culinary terminology and, on the example of the
selected names of Turkish dishes, to trace their origin and grammatical struc-
ture. A cursory analysis of exemplary Turkish culinary terms shows that some
of those names are native, while others are foreign borrowings phonetically
adapted to the needs of the Turkish language, and still others, composed of
two or more words, are mixed forms in which one element is native and the
other foreign. Since the names of dishes are a kind of mirror reflecting centu-
ries of cultural interpenetration, can we speak of the Turkishness of Turkish
cuisine or should we rather call it a cultural and linguistic melting pot?

KEYWORDS: Turkish cuisine, culinary terminology, borrowings and hybrid

forms

Kuchnia turecka stynie w $wiecie jako wySmienita, elegancka i zdrowa,
zajmujac, zdaniem ekspertéw, pod wzgledem swego bogactwa jedno
z czolowych miejsc obok kuchni francuskiej i chifiskiej’. Nie ma wiec
przewodnika turystycznego czy ksiazki kucharskiej zawierajacych prze-
pisy z roznych stron §wiata, w ktérych nie znalazlyby si¢ opisy potraw
tureckiej kuchni.

Nie ulega watpliwosci, ze sztuka kulinarna jest istotng cz¢Scig kultury
kazdego narodu. Ludy tureckie od najdawniejszych czaséw przywiazy-
waly duzg wage do sposobu przyrzadzania potraw, a takze ich konser-
wacji 1 przechowywania. Prawdziwa skarbnica wiedzy o produktach spo-
zywezych 1 formach ich przygotowania wéréd dawnych ludéw tureckich
jest pochodzacy z XI w. sftownik Mahmuda z Kaszgaru. Jedenastowieczny
leksykograf w szczegdtach opisuje zar6wno, co jedli Sredniowieczni Turcy,

2 Podana informacja o rankingu kuchni $wiata pochodzi z materialéw promocyjnych, ksia-
zek kucharskich i przewodnikéw reklamujacych Turcje (Turkey, 2002; Besogul, 1981; Korsak,
2008), nie ma natomiast odzwierciedlenia we wspdlczesnych statystykach kulinarnych i oce-
nach uwzgledniajacych wymagajace i czasami zbyt wygérowane kryteria (patrz: https://food-
inlove.pl/gwiazdki-michelin-statystyki, dost¢p: 25.01.2022).
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jak 1 jakich akcesoriéw uzywali w kuchni, a takze jakie przygotowywali
przetwory (Tryjarski, 1993).

O osmanskich kulinariach pisali europejscy jeficy wzieci w turecki
jasyr, postowie, podréznicy, badacze Orientu (Berthier 1 Yerasimos, 2002;
Rycaut, 1678). Zapisy poswiccone tureckiej kuchni wraz z nazwami r6z-
nych potraw i napojéw spotykamy w rozmaitych formach dawnej literatury
wspomnieniowej, podrézniczej, pamictnikarskiej. W polskiej literaturze
informacje o potrawach i tureckich obyczajach kulinarnych znajdujemy
zarébwno w siedemnastowiecznych opisach pafstwa tureckiego (Siemie-
niec-Golas 1 Pawlina, 2018), w diariuszach z podrézy do Turcji (Wala-
szek, 1980), w osiemnastowiecznej literaturze memuarystycznej (Pollak,
1957), jak i innych dzietach pochodzacych z tego samego wieku (Wis-
niewska-Grabarczyk, 2015; Siemieniec-Gota$ i Filipowska, 2018). Temat
ten pojawial si¢ rébwniez w dziewi¢tnastowiecznych pracach pamictnikar-
skich i1 podrézniczych (Fijatek, 1967). Turecka kuchnia jest tez nieusta-
jaco obecna w dzisiejszej literaturze naukowej, reportazowej czy w pra-
cach z zakresu dziennikarstwa kulinarnego (Lewis, 1971; Niewiara, 2000;
Kelek, 2011; Kiezun, 2020). Oczywiste jest wigc, ze zardbwno w samych
tureckich ksigzkach kucharskich, jak i w przewodnikach turystycznych
poswicconych Turcji znajdujemy liczne odniesienia do tureckiej sztuki
kulinarnej (Besogul, 1981; Korsak, 2008).

Jak zatem mozna wyjas$nié fenomen nieustajgcego zainteresowania
kuchnig turecka? Na pewno podejscie do tego tematu bylo inne w minio-
nych epokach niz w czasach wspélczesnych. Wzmianki o kuchni tureckiej
w dawnej polskiej literaturze wigzaly si¢ z zainteresowaniem nieznana,
egzotyczng kulturg 1 panujgcymi tam obyczajami. Dla Polakéw podré-
zujacych lub przebywajacych w panistwie osmanskim w XVII, XVIII czy
XIX w. $wiat turecki byl wcigz czym$ nowym 1 nieznanym, a same opisy
tamtejszych specjatléw lub rytualéw zwigzanych z konsumpcja stanowily
warto$¢ poznawczg zaréwno dla autoréw opisow, jak 1 ich czytelnikéw.

Wspblczesna perspektywa postrzegania Swiata tureckich kulinariéw
jest zgola inna. Kuchnia turecka nie jest juz traktowana jako egzotyczna
1 nieznana, ale jako atrakcyjna dzicki réznorodnosci przepiséw i bogac-
twu smakéw. Nalezy w tym miejscu od razu wyjasnié, ze na ten niezwykle
atrakcyjny wizerunek tureckiej kuchni pracowaly nie tylko kolejne poko-
lenia Turkéw seldzuckich, Osmanéw czy wspdlczesnych mieszkahcow
tureckiej republiki, ale ze wzgledu na bogata przesz1o$¢ historyczng tere-
néw nalezacych do dzisiejszego pafstwa tureckiego ogromny wkiad mialy
tez inne narody, ktorych historia przeplatala, a zarazem taczyla si¢ z dzie-
jami pahstwa tureckiego.

W sklad panstwa Wielkich Seldzukéw wchodzita ludno$é zréznico-
wana zaréwno pod wzgledem etnicznym, jak 1 jezykowym (Reychman,
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1973, s. 27-28). Z kolei, zalozone w XIII w. tureckie pafistwo osmanskie
objeclo tereny wezesniej nalezace do Bizancjum, a z czasem poszerzajac
swoje granice licznymi podbojami, zawladne¢lo terenami zamieszkanymi
przez ludno$¢ ormianska, grecka, arabska, slowiafiska czy tez romanska.
W czasach swojej §wietnosci (XVI-XVII w.), a takze p6zniej, pahstwo
osmanskie zamieszkane bylo przez Turkéw, Ormian, Grekow, Zydéw,
Arabéw, Stowian, Perséw, przedstawicieli ludéw kaukaskich, o przybywa-
jacych na te tereny Europejczykach z krajéw zachodnich nie wspominajac.
Mozna zatem $mialo stwierdzié, ze wypracowany przez pokolenia turecki
paradygmat kulturowy nie jest homogeniczny, a nad jego obecng posta-
cig pracowaly r6zne narody i ich wlasne kultury. Jednym z elementéw,
a zarazem rezultatem tych zlozonych proceséw historyczno-kulturowych
jest rowniez turecka kuchnia. Zawdziecza bowiem swg dzisiejszg postal
tradycji kulinarnej wypracowanej przez pokolenia ré6znych pod wzgledem
etnicznym wspdlnot narodowo-religijnych, ktére pod wladzg tureckiego
sultana polaczone byly w jeden wiclokulturowy ,tygiel”.

W Swietle tej tezy mozna si¢ zatem domys$laé, ze nie wszystkie potrawy
oferowane w tureckiej kuchni moga mieé turecki rodowéd. Tureckim wiel-
bicielom swej wlasnej kuchni nielatwo przyznaé, ze wiele z ich potraw
nie jest dzielem rodakéw, a raczej rezultatem zapozyczen lub kontak-
téw z innymi kulturami i ich przedstawicielami. W zobrazowaniu przed-
stawionej opinili pomocne moga by¢ zaczerpnigte z tureckich ksigzek
kucharskich nazwy potraw, ktérych lingwistyczna analiza stwierdza obec-
no$¢ w ich sktadzie zaré6wno rodzimego, jak 1 obcego slownictwa. Pierw-
sze Swiadectwa takiego stanu rzeczy mozna spotkaé w samych spisach tre-
Sc1 wspomnianych ksigzek kucharskich, ktére proponuja rézne podziaty
swoich potraw, a jeden z nich jest nastepujacy*:

Corbalar* ‘zupy’;

Et yemekler: ‘potrawy migsne’;

Pilavlar ‘potrawy z kaszy lub ryzu z dodatkiem migsa, drobiu lub ryb’;
Makarnalar ‘potrawy z makaronu’;

Tursular ‘marynowane warzywa lub owoce’;

Baliklar ‘ryby’;

Borekler ‘paszteciki r6znego rodzaju’;

Garnitiirler ‘dodatki (jarzyny)’;

Omletler ‘omlety, potrawy z jaj’;

3 Podzial ten przyjety zostal za Besogul, 1981.
Do objasnienia znaczef tureckich wyrazéw wykorzystano Stownik turecko-polski. Tiirkge-
-Lehge Szliik M. Koztowskiej oraz ksigzke kucharska B. Kiezuna Stambut do zjedzenia, bgdaca
raczej przewodnikiem kulinarnym.
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Fastalar ‘ciastka, wyroby cukiernicze’;
Tathlar ‘stodycze, desery’.

Nicktére z ksigzek kucharskich uwzgledniajg tez wykazy napojéw
owocowych (tur. guruplar dosl. ‘syropy owocowe’) czy tez napoje w ogdle
(tur. megrubat ‘napoje, napitki’). Dla napojéw alkoholowych zarezer-
wowany jest termin i¢ki lub ickiler (I. mn.). Juz powyzszy wykaz typow
potraw pokazuje, ze sfowa w nim ujcte sa zré6znicowane genetyczne. Sg to
zatem stowa rodzime i obce, np.: tur. ez yemekler, ale corba < per., garnitiir
< franc., makarna < wl., surup < ar. Podobnie jest tez z nazwami turec-
kich potraw. Dla ukazania pelniejszego obrazu omawianego zagadnienia
ponizej przedstawiono kilkanaScie przykladéw nazw potraw (lub skladni-
koéw potraw) z podziatem na nazwy rodzimego oraz obcego pochodzenia
wraz z wyszczeg6lnieniem jezykéw, z ktdrych pochodza stowa tworzace
przytoczone nazwy.

Przyktadowe nazwy pochodzenia tureckiego: foza’ ‘nap6j z sfermen-
towanego prosa, jeczmienia, ryzu lub pszenicy’; borek ‘pasztecik’; bul-
gur ‘rodzaj kaszy’; dolma ‘faszerowane liscie winogron’, séiitla¢ ‘pudding
ryzowy’s

Nazwy pochodzenia obcego:

1. pochodzenia arabskiego, np.: helva ‘chalwa’; humus ‘ts’, kadayif
‘stodkie ciasteczka’, kebap ‘ts’, lahmacun ‘rodzaj pieczonego placka
z mielonym mig¢sem, posieckang cebulg i przyprawami’, megrubar
‘napoje, napitki’;

2. pochodzenia francuskiego, np.: garnitiir ‘dodatki (jarzyny), itd.’,
omlet ‘ts’, piire ‘purée’;

3. pochodzenia greckiego, np.: enginar ‘karczoch’, fasulye ‘fasola’,
midye ‘malz’, paskalya ‘“Wielkanoc’: paskalya ¢oregi ‘babka wielka-
nocna’, patates ‘ziemniak’;

4. pochodzenia perskiego, np.: ¢orba/sorba ‘zupa’, mercimek ‘socze-
wica’, patlican ‘baklazan’, pilav ‘potrawa z ryzu z kawatkami migsa,
drobiu lub ryb z przyprawami’;

5. pochodzenia stowiafiskiego®, np. piruhi = pirohu ‘rodzaj pierogdow’;

6. pochodzenia wloskiego, np.: makarna ‘makaron’; pasta ‘ciastko,
wyroby cukiernicze’, pirzola ‘kotlet’, pogaca ‘buteczki z koperkiem
1 czarnuszka’.

5 W niniejszej pracy nazwy napojéw sa réwnicz uwzglednione w prezentacji tureckich
kulinariow.

6  Zrédto leksykograficzne (Redhouse) nie okresla szczegblowo, z ktérego stowiafiskiego jezyka
pochodzi przytoczony przyklad. Nosnikiem informacji etymologicznej jest kwalifikator ,,S1”

= Slavic].
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Z nazwami tureckich kulinariéw wigze si¢ istotny szczegdl, na ktory
warto w tym miejscu zwr6ci¢ uwage. Mianowicie, pod wzgledem ety-
mologicznym wickszo§¢ wielowyrazowych nazw tureckich potraw to
formy hybrydowe 1aczgce w sobie zaréwno stowa rodzime, jak i te obcego
pochodzenia, np.: osmanii badem ¢orbas: ‘osmatiska zupa migdatowa’ (tur.
osmanli, badem < per., ¢orba < per.), tavuklu pilav ‘pilaw z kurczakiem’
(tur. tavuklu, pilav < per.).

Nazwy tureckich potraw mogg tez wiele powiedzie¢ nie tylko o sklad-
nikach tworzacych sama potrawe, ale réwniez o jej rodowodzie, a nawet
historii. Z niektérymi potrawami zwigzane s3 nieraz legendy’, ktére nie-
zaleznie od ich prawdziwo$ci zawsze ukazuja historyczno-kulturowy
kontekst. Dla j¢zykoznawcéw nazwy tureckich specjaléw stanowia nie-
watpliwie cenny material badawczy, z ktérego mozna pozyskaé réwniez
informacj¢ o cechach gramatyczno-sktadniowych i strukturze wyrazéw
tworzacych te nazwy.

Jak juz wczesniej wspomniano, nazwy tureckich kulinariéw sg zrézni-
cowane pod wzgledem swojej budowy. Sg zatem nazwy: jednowyrazowe,
dwuwyrazowe, wielowyrazowe oraz nazwy wyrazone zdaniem.

Nazwy jednowyrazowe, np.:
boza ‘napdj ze sfermentowanego prosa, jeczmienia, ryzu lub pszenicy’;
borek ‘pasztecik’;
dolma ‘faszerowane liScie winogron’;
helva ‘chatwa’;
hogaf ‘kompot owocowy; owoce w syropic’;
omlet ‘ts’;
pide ‘rodzaj kolacza, placka przygotowanego z zakwasu’;
pogaga ‘buteczka z koperkiem i czarnuszka’,
siitlag ‘pudding ryzowy z mleka, cukru 1 ryzu’.

Nazwy dwuwyrazowe tworzg zwykle zwigzki izafetowe® (np. paska-
lya ¢oregi ‘babka wielkanocna’) lub tez majg struktur¢ dwuelementowa,
w ktérej pierwszy, okreflajacy element jest przymiotnikiem lub imieslo-
wem przymiotnikowym, a drugi rzeczownikiem, np. tavuklu pilav ‘pilaw
z kurczakiem’, doner kebap®. Przyktady:

7  Wzmianki na temat legend zwigzanych ze wspomnianymi w niniejszym artykule potrawami
pochodza gléwnie z przewodnika kulinarnego B. Kiezuna.

8  ,Izafety sa polaczeniem dwéch rzeczownikéw w jedng calo$é semantyczna” (Stachowski,
2009, s. 87).

9 Jest to kebap przyrzadzany na pionowym obrotowym (tur. ddner) ruszcie. Znany jest tez pod
nazwa ,kebap Aleksandra”, od imienia twércy pionowego rusztu.
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Acem yahnisi ‘korzenny kurczak z orzechami wloskimi i granatem...” —
dostowne ttumaczenie to ‘pilaw po persku’;

Arnavut cigeri ‘smazona watrobka’ — dostowne tlumaczenie to: ‘watrébka
po albansku’;

bulgur koftesi ‘klopsiki z bulguru z jogurtem’;

Cerkez tavugu ‘kura po czerkiesku’;

doner kebap ‘pieczef pieczona na pionowym obracajgcym si¢ roznie’;
kadin gobegi ‘rodzaj paczkéw z wglebieniem w §rodku’;

mercimek ¢orbasi ‘zupa z soczewicy’;

midye pilaki ‘omulki z duszonymi warzywami’;

patatesli mant1 ‘pierogi z farszem z pikantnych ziemniakow’;

patlican musakkasi ‘musaka z baklazanami’;

portakal suyu ‘sok pomaranczowy’;

zeytinyagli kereviz ‘seler duszony w sosie pomaraficzowo-koperkowym’.

Tureckie nazw kulinarne tworzg tez struktury wieloelementowe, np.:
Sfirinlanmig kayisili labne ‘labne' z pieczonymi w piecu morelami’;
kuzu etli humus ‘humus z jagniecing’;
osmanly badem ¢orbast ‘osmanska zupa migdalowa’;
styah mercimek ¢orbasi ‘zupa z czarnej soczewicy’;
tereyagl kuskus pildv: ‘pilaw z kaszy kuskus z mastem’;
zeytinyagl taze fasulye ‘Swieza fasola duszona w oliwie’.

Wsréd nazw tureckich kulinariéw sg réwniez struktury zdaniowe
(tmam bayild, hiinkar begendi), gdzie pierwszym elementem jest rzeczow-
nik pelnigcy funkcje podmiotu w zdaniu, a drugi element tworzy forma
czasownikowa. W podanych przykiadach jest to 3 os. l. poj. uzyta w czasie
przeszlym (tur. di’li gegmig zaman).

Nazwe tmam bayild: mozna przettumaczy¢ sfowami: ‘imam zemdlal’.
Jedna z kilku wersji objasnien tej nazwy méwi, ze imam zemdlat z rozkoszy
po zjedzeniu tak wspanialej potrawy. Sg tez inne legendy tlumaczace pocho-
dzenie tej nazwy'!. Potrawa noszaca t¢ nazwe to pieczony baklazan fasze-
rowany pomidorami, czosnkiem i cebulg. Inng nazwa bedaca, z gramatycz-
nego punktu widzenia, zdaniem prostym jest: Hiinkdr begendi, co dostownie
znaczy ‘wladca polubit’. Legenda zwigzana z owa potrawa mowi, ze sultan
turecki Murad IV zachwycil si¢ daniem, ktére specjalnie dla niego przygoto-
wano, a byla to duszona jagniecina serwowana na bakltazanowym purée'?.

10 Labne to gatunek twarogu.

11 Kiezun w swoim przewodniku kulinarnym Stambut do zjedzenia przytacza jeszcze trzy inne
legendy, z ktérych kazda podaje inne powody, dla ktérych imam zemdlat po zjedzeniu nadzie-
wanych baklazanéw.

12 Réwniez na temat tej potrawy autor wspomnianego przewodnika opowiada kilka réznych
historii, patrz: Kiezun, 2020, s. 145-146.
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Przygladajac si¢ niektérym terminom kulinarnym, mozna zauwa-
zyC, ze zawieraja nazwy ethnosow, ktére moga miel zwiazek z powsta-
niem tych potraw. Sg zatem: osmanli badem ¢orbasi ‘osmanska zupa mig-
dalowa’; Cerkez tavugu ‘kura po czerkiesku’, Arnavut ciger: ‘watroba po
albanisku’ czy Acem yahnisi ‘pilaw po persku’. Trudno jednak uznaé obec-
no$¢ etnonimu w nazwie potrawy za dowdd potwierdzajacy historyczno-
-kulturowy rodowdd danej potrawy. Ustalenie zwigzku miedzy uzytym
W nazwie potrawy etnonimem a jej pochodzeniem wymaga poglebionych
badan kulturowo-lingwistycznych.

Ze wspomnianym zagadnieniem wigze si¢ kolejny jezykowy problem
badawczy — czy Widzqc nazwy potraw w tureckiej ksigzce kucharskiej lub
w karcie restorana®® czy lokanty, jeste$my w stanie jednoznacznie ustalié
kraj ich pochodzenia? Jesli chodz1 o potrawy popularne i znane w kuch-
niach bliskowschodnich, np. pilaw, kebab — ustalenie na podstawie wylacz-
nie przeslanek jezykowych (czyli wedlug etymologii stowa bedgcego nos-
nikiem nazwy), ktéry naréd byl ich autorem, wcale nie jest mozliwe bez
przesledzenia historyczno-kulturowych okoliczno$ci powstania potrawy.
W przypadku nazw wicloelementowych, ktére sg najczgsciej kombina-
cjg stéw o réznym genetycznym pochodzeniu, sprawa jest réwnie trudna.
Natomiast stowa takie jak omlet lub pizza, ktére wraz z innymi inter-
nacjonalizmami pojawily si¢ w ewoluujgcym i zmieniajacym si¢ jezyku
tureckim, nie przysparzaja problemu z okresleniem ich pochodzenia pod
wzgledem jezykowym i etniczno-kulturowym.

Méwiac o wzajemnych oddziatywaniach kulturowych, warto dodac, ze
na wspolczesny wizerunek jezyka tureckiego, a w tym takze na obecnos¢
w nim licznych internacjonalizméw 1 innych europejskich sléw, mialy
wplyw jeszcze inne, istotne czynniki zwigzane z metamorfozg, jakiej
doswiadczyla Turcja, przeksztalcajac si¢ w pierwszych dekadach XX w.
z zacofanego monarchistycznego osmanskiego pafistwa w nowoczesny
europejski kraj. Reformy, ktérych pod przywédztwem Atatiirka dokony-
wala Turcja, objely réwniez jezyk. To dzigki reformie jezyka zapoczat-
kowanej w 1928 r. dokonata si¢ zmiana alfabetu z arabskiego na tacifiski,
to dzi¢ki zabiegom Tureckiego Towarzystwa Jezykowego modernizowano
jezyk ojczysty, zmieniajac go z pelnego arabizméw i farsyzméw jezyka
osmanskiego we wspblczesny jezyk Tiirkiye Tiirkcesi. Wyeliminowanie
z zasobu jezykowego wielu wyrazéw arabskich 1 perskich wymagalo uzu-
pelnienia tych brakéw wykorzystaniem wlasnych, rodzimych ekwiwalen-
téw, cz¢sto neologizméw, lub tez obcych, europejskich.

13 Tureckie stowo restoran ‘restauracja’ jest zapozyczeniem z j. francuskiego.

14 Lokanta ‘restauracja’ to zapozyczenie z j. wloskiego.
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Wracajac do tematu tureckich terminéw kulinarnych, trzeba si¢ zasta-
nowié, czy mozna przyjal, ze na wszechogarniajacej fali modernizacji
ze zmieniajgcego si¢ jezyka tureckiego skutecznie wyeliminowano arab-
skie 1 perskie stowa bedace nazwami potraw 1 zastapiono je europejskimi
ekwiwalentami? Tak si¢ raczej nie stalo. Przedstawione powyzej przy-
ktady nazw tureckich potraw pokazujg, ze niezaleznie od reformator-
skich zabiegéw wiele stéw o arabskim i perskim rodowodzie, skadingd
w pierwszej kolejnosci skazanych na wyrugowanie z jezyka, wytrzymalo
probe czasu 1 ocalito swa pozycje w zmodernizowanym jezyku, co mozna
zobaczy¢ w bogatym 1 zréznicowanym pod wzgledem jezykowym zasobie
tureckich terminéw kulinarnych.

A co do zjawiska pojawiania si¢ w jezyku tureckim nowych, ,euro-
pejskich” wyrazéw w odniesieniu do nazw potraw, produktéw, napojéw,
wyjasnic to mozna niewatpliwie szerokim otwarciem si¢ dzisiejszej Tur-
¢ji na inne kultury, cho¢ moze to réwniez §wiadczyé o wszechobecnych
1 zachodzacych nieprzerwanie procesach tzw. globalizacji.

W podsumowaniu mozna si¢ pokusi¢ o stwierdzenie, ze jezykowy
melanz widoczny w nazwach tureckich potraw jest zjawiskiem kulturo-
wym, w ktérym, niczym w lustrze, zobaczy¢ mozna wzajemne oddzia-
tywania réznych kultur 1 tradycji zaréwno tych dawnych, jak 1 tych
wspolczesnych.
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